FLIP 2.2 Mango Desmontable Colores disponibles:

Fabricado con materiales resistentes a temperaturas de hasta 210° C. El sistema de bisagra permite separar cuerpo y tapa
Por tal razén, los mismos no deben ser expuestos al fuego directo. facilitando hacer cocciones por separado. ‘ ‘
Cédlgo 38123032 (Ca pl’l) Posee un frenadedos para evitar quemaduras si los dedos se deslizan Caori .
. . apri erra
. . 38123018 (Terra) hacia la chapa difusora.
Cocinar hace bien Un cierre mediante dial permite un cierre pratico, novedoso y seguro.

Categoria: durables

Descripcion

Este sistema de coccidn se une a la actual
Linea Contemporanea.

5 22.5¢cm

Su configuracién permite cocciones
donde es posible “Flipar” o dar vuelta la
pieza de manera que la fuente de calor

actla tanto en el cuerpo como en la tapa.
Bisagra

Ademas, al demontar el sistema, se

transforman cada parte ( cuerpo y/o tapa)

en un sartén individual. Fabricado en acero inoxidable, se
complementa con la abertura de

Datos técnicos di’sipac,ién para lograr disminuir
aun mas el avance de la

Disefada especialmente para permitir
desmontar cuerpo y tapa. En el uso en conjunto,
en la apertura permite quedar posicionada
vertical, liberando una mano.

Difusora

Apta funcionamiento cocinas: temperatura elevada hacia el
mango. o o ]
@ @ (EI\ Recubrimiento exterior/interior
Gas  Vitrocerdmica Haldgena Abertura de disipacién Ant.iadherentfa tricapa de gran
Eléctri . antiadherencia lo que permite una
ectrica Permite que el calor por imbieza facil v répida P ,
. conveccidn proveniente de la P yrap Chapa ?sor €
Medida: (M 22.5%22.5cm. fuente de calor se disipe a soporte K
través de ella, favoreciendo I\l
Capacidad: total 2,0 It. menortransmlsu?n de
(aprox.) temperatura hacia el mango. Recubrimiento
(tapa 1,0/cuerpo 1,0) ) . . :
Esto mejora la seguridad en el Interior -
. apa
uso y ademas salvaguarda la Mango  Dial  Eje del

Capa 3 - Final o Top Coat Difusora dial

]

[ 3 ]
Comensales: " 2 vida del mango.

Peso: m total 2,0 kgs.

aprox.
(ap ) - (tapa 0,9/cuerpo 1,1)

Capa 2 - Intermedio o Mid Coat

Cuerpo de aluminio Capa 1- Primer o Base Coat

Tornillo

PFOA
FREE
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Desmontar

3.

Paso 1: asegurar que la
ranura del dial quede en

Paso 3: girar hacia la
derecha al dial hasta

Paso 2: introducir el tope
dentro de la ranura del dial

1. Logo %@ hacia arriba

Separar las mitades del mango

Separar ambas mitades A

posicion superior para que y presionar entre si ambas el tope segtin Cierre Dial.
ingrese al tope del mango mitades del mango.
de la mitad superior.
\ Abrir aproximadamente
45° a 60°
& e
m/ =
7777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777 FUEGO Fuegos de hornallas
HORNO PARA MASAS HORNO PARA CARNES : HORNO PARA VERDURAS/ . HORNO PARA PASTAS e CORONA indicado para cada
(Tortas, bizcochuelos,tartas, panes) (Piezas de res, cerdo, pollo) VERDURAS RELLENAS RELLENAS bbb bbb p,
En Cacerola sin Savarin i (Papas, batatas,zapallitos rellenos) (Crepes, canelones, lasagnas) preparacion.
@ Sin precalentado & Con precalentado maximo 2 minutos, & Con precalentado maximo 2 minutos, @ Sin precalentado
' fuego medio,hornalla correspondiente. fuego medio,hornalla correspondiente. FUEGO
FUEGO . FUEGO FUEGO MINIMO
‘g FUEGO MAXIMO fi 't . ~
CORONA —~ MiNIMO MiNIMO e Perilla estandar
‘ - toda la coccién o ?aaf:taar: ; rar "m toda la coccién @ toda la coccién 040400040 de cocina
YT 00000000 T 20000008
FUEGO MINIMO 4. d
T ;msta finalizar FUEGO apagado
a coccidn 9
§ 000040044
1.
FUEGO
g a MAXIMO
[rvvrvm
TORTILLAS, OMELETTES SALTEADOS i DESCONGELADOS
Y pANQUEQUES (Carnes, mariscos, verduras) Recet7s cocidc:sa (tartas,) pizzas, tortillas, 7E,‘arnes cruldas (se cocinan de Ic/: rr)risma
Tortilla d : lette d X E: cazueias, guisaaos, etc. ‘ orma que ias carnes sin congeiar, o o . . o . R
e e s € e ueso ,, g j Si tu cocina es eléctrica o vitrocerdmica: 6
184 C lentado maximo 2 minutos, i 8 C lentado maximo 2 minutos, | Si lentad - 8C lentado méaximo 2 minutos, . . .
' fu%ggrri(ézii)r:h?)rr?aw:)g;?'?esprglr?;ieonste. i fu%rgl]grne\:?ji%?hirr?arlrl]:)c(:lcr)??esprglr?c;]ieonste. ® sin precalentado fu%ggr:wz?j%Th?)rgaw:)gg?'?esprglr?;ie%ste. Potencia GQUIVO/ente al Fuego corona: Intensidad 2. 5
FUEGO o FUEGO | FUEGO ) Potencia equivalente al Fuego minimo: Intensidad 3.
CORONA 5 MAXIMO 5 Wemm§  CORONA FUEGO MAXIMO : : . .
0 O ' ]
D i toda o coucién | - e [ O hasta dorar Potencia equivalente al Fuego m<-.zdl.o. Intensidad 4. /
fyrmm | por completo frvvm Potencia equivalente al Fuego maximo: Intensidad 6. 4
| FUEGO MINIMO 3
dasnin hasta finalizar
B B i la coccién
IMPORTANTE: En caso de notar que alguna preparacion tiende a pegarse, es indicador de que tu producto necesita un nuevo curado Pagina 2/2



